
 

 

 

掲載日 2021 年 10 月 18 日 

岡田屋製菓株式会社 

えびせんべいは時代をこえる 

 

全国有数の「えびせんべい」生産量を誇る西尾市一色町で、創業９０年の歴史を持つ岡田屋

製菓株式会社。長年の実績と培った技術による各種えびせんべいを製造し、全国菓子博覧会

で「大臣賞」「技術優秀賞」などを受賞した実績も持つ。代表取締役の岡田伸広氏に、注力

していることなどを聞いた。 

 

米せんべいからえびせんべいへ 

 

当社の歴史は、１９２８年（昭和３年）に創業者の岡田沢市が「米せんべい」(現在のえび

せんべいではなく、米を主原料としたせんべい)の製造を開始したことに始まります。 

昭和２０年代には２代目社長の岡田勇が、一色町でアカシャエビが豊富に獲れるようにな

ったことをきっかけに、馬鈴薯でんぷんを主原料とした「えびせんべい」の製造に転換しま

した。 

１９７４年、2 代目社長の妻 岡田と志子が 3 代目社長となり岡田屋製菓株式会社を設立。

その後、「小魚せんべい」「野菜せんべい」を開発し、自然食品業界でヒット商品となりまし

た。また、チーズを使用した「みりん揚げせんべい」で香港、アメリカ向けに輸出事業を開

始するなど、現在の会社の礎を築いたのもこの頃です。 

１９８４年には「海老味」が第２０回全国菓子大博覧会で大臣賞を受賞し、１９８９年には

「鉄板焼」が第２１回全国菓子大博覧会で技術優秀賞を受賞するなど、当社の味は広く世間

の皆さまから多くの評価を受けるまでに成長しました。 

 

アレルギーフリーに挑戦、苦難の果てに商品化を実現 
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１９８９年からアレルギーのあるお子さまでも食べ

られる「幼児向けせんべい」のＯＥＭ（相手先ブラン

ドによる生産）にも乗り出しました。というのも私は

幼少のころ、卵と乳のアレルギーを持っていたとい

う辛い経験があります。そのため、かねてから食品ア

レルギーがある子どもも食べられる、安全でおいし

いお菓子を作りたいという思いが強くありました。 

しかし、当時は幼児向け商品の製造実績がほとんど

なく、開発は手探りでした。 

幼児向け商品は、アレルゲン以外の原材料・品質に関する制約も多岐にわたります。特に、

旨みのもとになるアミノ酸系調味料を使用しないせんべいは味気が薄れてしまい、当初の

試作品には批判的な意見も多く頂きました。 

それでも取引先さまやアレルギーの研究をしている大学教授にアドバイスを頂きながら、

何度も試作を行いました。当時、自然食業界で同じ強い思いを持っていた食品メーカーや仕

入先が集まり、意見の交換などを行う場にも積極的に参加し、素材の吟味と素材本来がもつ

味の生かし方を学びました。 

アレルゲンや添加物、アミノ酸系調味料を一切使用しない素材の味だけを生かしたアレル

ギーフリーの「幼児向けせんべい」は、ＯＥＭ製造を開始してから２５年目となり、シリー

ズも累計１０種類以上となるまで成長しました。 

今年からはベビーフードとしてアジアをはじめ海外にも少しずつ商品を展開し、今後もグ

ローバルに展開できるのではないかと期待しております。 

また、私が４代目社長として就任した２００９年以来、野菜を使用した商品の開発など自然

食分野で質の高い商品開発を追求してきました。そうした取り組みから生まれた、ごぼうの

味をそのままを生かした「ごぼうせんべい」はヒット商品となり、その後も「たまねぎ」「に

んにく」などの野菜系せんべいをシリーズ展開しています。 

 

温故知新 伝統を受け継ぎ、変化させる 

 

私が大切にしている言葉「温故知新」は、(故)ふるき

を(温)あたためて(新)あたらしきを(知)しるという意

味です。私はこれを「伝統の技術・製法を受け継ぎ、

自分なりの表現を加え変化させていく」と受け止めて

います。 

祖父から引き継いだこの会社で、西尾市一色町の特産

品である「えびせんべい」の伝統を受け継ぎつつ、こ

れからの時代に合わせた商品づくりへの挑戦を続け

ていきます。 

 

100 周年目指し、一色のえびせんべいを守り続ける 

 

https://www.chukei-news.co.jp/hosho_2020/okadayaseika/img/photo_3.jpg


新型コロナウイルスでの生活様式の変化に伴い、食に対する世間の考え方も変化しつつあ

ります。免疫力向上に関係する商品や健康志向な商品が、さらに注目を集めるようになって

きました。今後も安全安心を第一に考え、体にもよい自然な味・素材を追求し、7 年後の岡

田屋製菓株式会社創業１００周年を目指して努力していきたいと思っています。 

 


